horta-cuina

Organizacion colectiva para abastecer un
mismo cahal de venta
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‘horta-cuina

1.Justificacion y objetivos. ;Para qué y que hacemos en Horta-Cuina?
2.Valores del proyecto. ;Qué guia el proyecto?
3.Enfoque de trabajo. ;Como trabajos y cual es el valor anadido del proyecto?

4.Sector productivo involucrado ;Qué impacto en el sector productivo?

5.Horta-Cuina en niumeros ;Cual es la situacion y evolucion del proyecto?




Mejorar la rentabilidad de la pequenas
producciones agrarias.
o » . La restauracidn colectiva es un canal poco explorado
La restauracion colectiva es una por parte de la produccién agraria local, con un

OPORTUNIDAD de primer orden para costenibilidad economica de las expiotacionss.
las pequenas y medianas
producciones como forma de...

Profesionalizacion y cooperacion

Las propias caracteristicas del canal invitan a la
articulacion cooperativa y la profesionalizacion de
las pequenas explotaciones agrarias.

Especializacion comercial y
planificacion productiva.

Es un canal que permite el trabajo coordinado con
los equipos de cocinay la planificacion anual de
los volumenes de abastecimiento, dado que los
comensales no varian.

Formacion a los consumidores
(hogares y familias)

La formacion y promocidn de las dietas
mediterraneas no solo afecta a los ninos y ninas de
los centros escolares, sino que tratamos de llegar a
las familias, recuperando el conocimiento sobre la
temporada de los alimentos y la puesta en valor la
produccién local.



1.0Objetivos

Fomento del cooperativismo agrario

Facilitamos la articulaciéon y organizacion
cooperativa de las pequenas producciones para

Conectar Ias pequeﬁas y medianas abastecer conjuntamente al canal de la restauracion
colectiva

producciones agrarias con los
centros de restauracion escolar

Logistica eficiente y de proximidad.

Organizamos y supervisamos los procesos
logisticos y la distribuciéon desde Mercavaléncia a
los centros escolares.

Menus sostenibles, saludables y de
temporada

Planificamos con los equipos de cocina de los
centros de restauracion colectiva la composicion
de menus basados en el producto local y de
proximidad.

La alimentacion como un eje
de sensibilizacion y educacion

Desarrollamos actividades educativas en los
centros escolares para la valorizacion del producto
de I'Horta, la importancia del trabajo agricola y del
agricultor/a.




2. VALORES DEL PROJECTO

COMO TRABAJAMOS Y PARA QUE

COOPERACION PRECIOS
PROFESIONALIZACION JUSTOS

Creacion de una figura Establecimiento de unos
cooperativa que articule al precios dignos, marcados de
conjunto de agricultores forma participativay

que participan en el profesional por los

proyecto. agricultores.



2. VALORES DEL PROJECTO

COMO TRABAJAMOS Y PARA QUE

FRESCURA
Y
CALIDAD

SALUD Y
SOSTENIBILIDAD

Productos de TEMPORADA
adaptando los menus a la
estacionalidad de frutas,
verdurasy hortalizas.

Producciones ecolégicas

certificadas por el Comité de
Agricultura Ecologica de la
Comunidad Valenciana.




Formacidny mentoria a las
empresas de restauracion

3.Enfoque
de trabajc

colectiva y los equipos de cocina

Un trabajo
simultaneo con los
3 actores clave de
la cadena al mismo
tiempo y de forma
coordinada.

Comunidades
educativas

Produccion

Acompanar a las personas

. Trabajar conjuntamente con las Comisiones

de Comedor de cada centro escolar para

avanzar afio a afio en una alimentacion

basada en la dieta mediterraneay en los
productos del territorio




3.1.Trabajamos
de manera
participativa
con los/as
agricultores/as
para su
articulacion
cooperativa.

Participacion y cooperacion agraria

Creacidn de una cooperativa agraria que aglutina a todos aquellos

agricultores interesados en conectarse con el canal de la restauracion
colectiva
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creacion de la SAT -fih()rt A-ClUlina

16 PRODUCTORES/AS

Pro

Saifresc, la empresa valenciana agroecologica

AAAAARAAA que colabora con Horta Cuina, se convierte en la
TRARARARA mejor de la UE

160H a CERTI F @ septiembre 24, 2024 Y NOTICIAS W agroecologia, alimentacion, alimentacidn saludable, Horta de Valéncia, horta-cuina
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FRUTAY
VERDURA

«Best Organic Food Retailer» (mejor minorista de alimentos organicos)



3.1.Trabajamos
de manera
participativa
con los/as
agricultores/as
para su
articulacion
cooperativa.

Formacion, profesionalizacion y
especializacion en restauracion colectiva

Formacion en planificacidn de cultivos y funcionamiento del canal de
la restauracion colectiva para lograr la mayor profesionalidad en el

servicio.




Formacio per a productores |

productors. agroecologics |

o eseecmactoon B
55 PLODUCCIONS PERATY = =
ESTAUMCIO COL-LECTVA

[LL BASIC

DATA DEL 9 DE SETEMBRE AL T D 0CTUBRE
DURACIO: 26
CURS GRATULT: INSCRIPCIONS FINS £L 2 DE SETEMBRE

Més informacio:
wWww.cerai.org/eventos







4. ;Que proceso técnico hemos

1 - CENTRO DE ACOPIO =\ e *

e Creacion de un centro | .i'l';@.:é
logistico

e Sistema administrativo
adaptado al cliente
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4. ;Que proceso técnico hemos
seguido?

2 -OFERTA CONJUNTA i 4 Horta-Cuina

e Catalogo unico

e Estudio de costes: precios de

referencia en campo



4. ;Que proceso técnico hemos
seguido?

2 -OFERTA CONJUNTA i 4 Horta-Cuina

e Catalogo unico

e Estudio de costes: precios de

referencia en campo
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4. ;Que proceso técnico hemos

seguido?

Punts de maduracion aptimd para &
Ensalada: cornsuma,. Mas del B0% [(30% Vakenciamna) .
Valencianaf ded fruto de color naja. Evitar frutas I'-"djl'::"'= -
Optirma agietados. b pulpa na debws haber sulrida kg Seqin
T - Pesa min. >100ge nirsgLn deterions edaboracion
Hm Caliire mirama 35 mm, Punto de maduracion Aptimo para e remodacha,
cofslmd. Todd & fruta ha de ser de calar " Landiiteia...
Pera o inbensao. Evitar frufos agrietados o LTELE =
3_ GUIA DE CALIDAD decolaraciones en ka pied. l2 pulpa no debe kg
hiabesr sulricka ningun debarion
&9 piaras, Peso enfire 400 IE::DL:"J:iﬁ:
Manoje . EE::'EI{‘__'I:_E:‘:?:.E? - regular, sin hendiduras. Sn barmoe o restos pexLesia
. . mim: hajas con irmertantes de terra, Sin daiios causados L0mnj Calabars
e Tabla de sanciones si no se cumplen zm pocrhmbre, | Por bt S e gt o i),
presentar 2ones verdes i ronos mtemo s
o o 2 e Fe=o minima =20gr efclunacida o Subidas & Mor Corte brnpia i
IOS C rl te rl OS m I n I m OS Akg Logitud minima =180mm | recto sobre b3 base del talle sin llegar a la | pequedia Blg
Grosar minima >30mm raL
GRAMAJ
E
RODUC | VARIEDA HABITU |TIPD DE KG X
TO D/TIPO CALIBRES CARACTERISTICAS AL CAJA CAJA
Se excluiran los frutos
demasiado verdes,
12-14 unidades |maduros o pasados.
kg Todos los frutos seran de
Calibre minimo |coloracion, calidad y
LBARICOQUE 40 mm. madurez uniforme. S0 gr. |[pequefia |5kg

.




4. ;Que proceso técnico hemos

seguido?

3- GUIA DE CALIDAD

e Tabla de sanciones si no se cumplen

los criterios minimos

e Fichag Blonst gy
- Cre ipo de documentacion

Falta o imcumplimiento _ﬂpnlnnll de falta Tipelogia de sancién Medidas correctoras
Bt A it My Gravo = 2
Retada del Regate Sankaro yio Cenficads Ecoligico MNORMATIVA Suspanslon de venta a ks Ecotira hasls que 38 saluciane ol problaems
Incumplirmienis de W Carta de Compromeras yio Declaracion IRCUMPLIMIENTO — m
Retpeniable NORMATIVA Susponsiin de venia a la Ecotira una snualdad
Mo prasentar la indormacion requenda por ol CAD (egueps
iecnacs ) Ecotna
INRCUMPLIMIENTO
- Cundeing &b CAMPO NORMATIVA i Incumplemisnto Lave -

Plazo de una semana pata prosantada y sl na
SUSpEnakin da vanta por mas

Mo presentar Albarsn de entiega con la informacion
fpquenda en la bl ik de! peoducta

INCUMPLIMIENTO
NORMATIVA

Incumplimiento Lave -

A torcer incumpimignto  suspensidn dé venta par wn Mes

Desabastecimienty S avisd G0 Ningun Lipo & injustificads

DESABASTECIMIENTO =

Incumplmisnto Grave ”

La primera vaZ, suspendidn dé vantas por una ansalidad

La segunda vz, propussta de expulsion

(Antes do aphcar estas madidas. 3o procaderd a conocer ks
mativos. slendo posible que haya existido un problama grave
a Causd mayor)

Esta incumplimianta pudde s fracusnts y minimizads con una sdecusda
planificacidn on &l "acopio de génera” y al




4. ;Que proceso técnico hemos
seguido?

4- PLANIFICACION CONJUNTA

SEMANA .
TRASPLANTE PLANIFICACION
PRODUCTOR/A| 2024 | L M X 1 V5 D | e |RecoLlbcoion| entaoan sar
semanal 1-gne 2-éne 3-éne 4-ene >-&ne b-ene i-&ne
Semana 2 S-ene G-ene  10-ene 1l-ene  12-gne 13-spne  l4-sne
Semana 3 15-ene 16-ene 17-ene 1B-ene 1S-ene 20-ene 21-sne
Semana 4 22-ene 23-ene 24-ene 25ene 26-ene 27-ene ZB-ene
Semana 5 29-ene  30-ene 3l-ene 1-feb 2-feb 3-feb 4-feb
SAIFRESC Semana 6 5-feb e-feb 7-feb 8-feb G-feb 10-feb  11-feb 135 Semana 18 150
Semana 7 12-feb 13feb 14-feb 15feb 16feb 17feb  18-feb
semana B 19feb 20-feb 21-feb 22-feb 23-feb 24-feb  25-febh
VICENT GIL Semana 9 2e-feb 27feb 2Bfeb  29-feb 1-mar 2-mar 3-mar 300 Semana 19 250
semana 10 4-mar >-mar 6-mar f=mar 8-mar 9-mar  10-mar
BRUNO Semana 11 1i-mar 12-mar 13-mar 14-mar 15-mar l6-mar 1/-mar 200 Semana 20 250
MARLA Semana 12 158-mar 19-mar 20-mar 21-mar  22-mar 23-mar 24-mar 300 Semana 21 250
XIMO Semana 13 25-mar 26-mar 27-mar 28-mar 29-mar 30-mar 31-mar 200 Semana 22 250
ASUN Semana 14 1-abr 2-abr 3-abr 4-abr S-abr G-abr 7-abr 300 Semana 23 250
ASUN
VICENT GIL Semana 15 8-abr S-abr 10abr 1labr 12abr 13-abr l4-abr 240 Semana 24 200
SAIFRESC semana 16 15-abr 16-abr 1Vabr 18-abr 19-abr 20-abr 2l-abr 240 semana 25 200




4. ;Que proceso técnico hemos
seguido?

1 -FORMACION

e Formaciones especificas sobre
los cultivos planificados




De un proyecto piloto a su :
, consolidacion en las comarcas ;%h t . o
de I’Horta de Valencia. £ O r a Cu 1 na

¢ VOLUMEN FACTURACION SAT Horta-Cuina

¢ PROGRESION NUMERO DE CENTROS ESCOLARES

1000000
120 Fase de I —
consolidacion
100 800000
Fase de
80 O alamientoy
optimizacion 600000
60
400000
40 Ano piloto
------- 2
20 00000
0 0
21-22 22-23 23-24 25-26 26-27 21-22 22-23 23-24 24-25 25-26 26-27

Tenemos un plan...









